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Krem porowo selerowy
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Przepiséw: 111 Ocena: 509

3-40s. 30min fatwe tanie

. Sktadniki:

‘ -1 por biata cze$¢ duza

- 1/2 selera naciowego

- 2 ziemniaki

-1 jabtko

-1 cebula

- 0,75 litra bulionu warzywnego
- SO, pieprz

- 2 tyzki pestek dyni

- 3 suszone pomidory

- natka pietruszki

- masto klarowane

Sposob przygotowania:

1 Cebule kroje i przesmazam na masle, dodaje por pokrojong i seler naciowy i razem
przesmazam. Ziemniaki, jabtko obieram i kroje w kostke. Dodaje do warzyw na patelni i
zalewam bulionem. Gotuje 10-15 minut. Miksuje blenderem, doprawiam sola, pieprzem..
Ziarna dyni praze na patelni, dodaje suszone pomidory i wytgczam gaz. Pomidory kroje w paski.
Krem podaje z pestkami i pomidorami oraz natka.

Twoje notatki do przepisu:
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